1 lata de leite condensado

1 caixa de creme de leite

1 colher (sopa) de farinha de trigo
50 g de chocolate branco picado

1/2 limao siciliano (suco)

Na panela coloque o leite condensado, a farinha de trigo e misture

Coloque o creme de leite e o chocolate picado; leve ao fogo baixo para dar o ponto de brigadeiro

Retire do fogo e coloque aos poucos o suco do limdo e mexa; se for necessario, leve ao fogo baixo para dar o
ponto novamente
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