1 kg de macarrao penne
3 latas de atum ralado
400 g de azeitona preta
passas a gosto

1 1/2 cebola

salsinha a gosto
maionese a gosto

azeite quanto baste

Cozinhe o0 macarrao

Deixe esfriar e coloque na geladeira para gelar um pouco

Em uma vasilha, corte a azeitona, a cebola miudinha e a salsinha
Acrescente 0 atum e as passas

Misture a maionese com os ingredientes, mexendo bem
Acrescente 0 macarrao na mistura

Sirva regando o azeite por cima
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