1 coher (sopa) de margarina

2 colheres (sopa) de dleo

4 colheres (sopa) de milho para pipoca
1 caixa de leite condensado

5 colheres (sopa) de chocolate em pé ou achocolatado

Derreta a margarina e éleo em uma panela média
Coloque o milho e quando comecar a estourar, mexa com a panela de vez em quando até parar de estourar
Coloque em uma vasilha grande

Cologue o leite condensado em uma panela e acrescente o chocolate; mexa e leve ao fogo por 5 minutos ou até

ficar em ponto de brigadeiro mole

Jogue a cobertura ainda quente sobre a pipoca e mexa levemente até o chocolate pegar em toda pipoca
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