5 batatas cortadas em rodelas

1 copo (americano) de leite

1 xicara de 6leo

1 colher de farinha de trigo

1 colher de manteiga

queijo ralado ou fatias de mussarela a gosto

tempero a gosto

Primeiro, corte as batatas em rodelas e coloque

Depois, coloque o leite, o éleo, a farinha e a manteiga no liquidificador e os bata por aproximadamente 2 a 3

minutos

Coloque o liquido sobre as batatas na assadeira

Tempere a gosto e leve ao forno a 180

Depois, retire a assadeira do forno e coloque fatias do queijo escolhido sobre as batatas

Volte a assadeira ao forno por aproximadamente 5 minutos, para gratinar
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