15 bombons

1 caixa de bis

2 caixa de leite condensado
1 caixa de creme de leite

2 colheres de amido de milho
350 ml de leite

2 gemas de ovo

200 g de chocolate em pé

Primeiro dissolva o amido de milho em 100 ml de leite

Coloque em uma panela o leite condensado, as gemas, o restantes do leite e 0 amido de milho dissolvido
Leve ao fogo e mexa; assim que comecar a ferver, desligue o fogo

Coloque todo creme em um recipiente

Pique os bombons em cima do creme

Leve ao liquidificador os bis, o creme de leite e 0 chocolate em pé; bata até ter uma consisténcia firme
Coloque o creme do liquidificador por cima do creme branco

Decore a gosto

Leve a geladeira até esfriar
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