1/4 xicata de farinha de trigo

1/4 xicara de acUcar

2 colheres (sopa) de achocolatado ou chocolate em pé
1 pitada de sal

1 colher (cha) rasa de fermento quimico em pé

1 ovo

3 colheres (sopa) de leite

1/2 colher (chd) de esséncia de baunilha

3 colheres (chd) de manteiga ou margarina derretida

Em um recipiente misture os ingredientes secos (acUcar, farinha, achocolatado, sal e fermento)
Depois adicione os ingredientes liquidos (leite, margarina/manteiga, ovo e esséncia de baunilha)
Misture até a massa ficar uniforme e homogénea

Pegue duas canecas (com mais de 250 ml cada) e unte

Divida a massa igualmente entre as canecas

Cologue no micro
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