3 ovos

1 xicara (cha) de 6leo

2 xicaras (chd) aclcar

3 xicaras (cha) de farinha de trigo sem fermento
1 xicara (cha) de leite

4 colheres (sopa) de achocolatado

2 colheres (sopa) rasas de fermento

Preaqueca o forno em 250

Misture os ovos, 0 6leo e o acucar e bata até formar uma massa homogénea

Acrescente 2 xicaras de farinha, misture e em seguida bata até formar uma massa homogénea

Acrescente mais uma xicara de farinha de trigo, a xicara de leite, misture e bata até formar a massa homogénea
Retire metade da massa e reserve

Acrescente 1 colher (sopa) de fermento (nao tao cheia) e bata por mais 1 minuto em uma das metades

Em seguida, despeje a massa na forma untada e enfarinhada

Na outra metade da massa acrescente 1 colher (sopa) de fermento (nao tao cheia); misture e bata por

aproximadamente 1 minuto
Acrescente o achocolatado e bata por 1 minuto

Pegue uma colher e va depositando aos poucos a massa achocolatada dentro da forma com a outra massa,

acrescente aos poucos
Faca linhas em zigzag ou despeje metade no centro da forma ou faca da forma como desejar
Coloque pra assar no forno em 230

Apds os 45 minutos deixe esfriar e desenforme
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