250 g de macarrao espaguete cozido
300 g de carne moida

340 g de molho de tomate

50 g de manteiga

queijo mussarela a gosto

1 pote de requeijao cremoso

1/4 xicara (chd) de creme de leite
gueijo prato ralado a gosto

sal a gosto

pimenta-do-reino a gosto

1/2 cebola ralada

2 dentes de alho amassados

Em uma panela coloque a manteiga, a cebola ralada, o alho e mexa
Depois coloque a carne moida, o sal, a pimenta

Assim que a carne estiver no ponto, acrescente o molho de tomate e deixe cozinhar por um instante; quando

comecar a ferver, desligue

Em uma tigela coloque o creme de leite, o requeijao cremoso, o queijo mussarela ralado e mexa até incorporar
tudo

Em um refratario coloque um pouco do macarrao

Por cima, espalhe a mistura do creme de leite

Coloque o restante do macarrdo e adicione a carne moida
Coloque parmesao ralado por cima

Leve ao forno por 20 minutos a 200
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