3 ovos

1 caixa de creme de leite

1 colher (café) de sal

150 g de mussarela

1 colher (sobremesa) de fermento

recheio a gosto

Bata todos os ingredientes no liquidificador

Despeja uma parte em uma forma antiaderente no formato de bolo inglés
Recheie e acrescente o restante da massa

Asse em forno médio por 40 minutos ou até dourar

Sugestdes de recheio
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