400 g de leite em pé
300 ml de leite
1 kg de acgucar refinado

margarina para untar

Misture todos os ingredientes, menos a margarina, até formar um creme grosso
Leve ao fogo médio, mexendo até obter uma cor marrom

Unte um tabuleiro raso com a margarina e coloque o doce

Deixe descansar por 30 minutos

Corte
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