massa de pastel de sua preferéncia
1 peixe pangasius

1 pote de requeijao

1 lata de milho

tempero baiano a gosto

sal a gosto

Refogue o peixe junto com os temperos até dourar

Depois acrescente o milho e o requeijdao a gosto

Abra as massas de pastel e acrescente pequenas por¢des do recheio
Feche bem as massas

Frite em éleo bem quente
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