400 ml de leite condensado

400 ml de creme de leite

1 lata de péssego em calda

1 sache de gelatina em pé incolor

2 colheres (sopa) de aclcar

Umedeca a gelatina em pd em 5 colheres (sopa) de agua fria

Leve ao micro

Separe 0s péssegos da calda, e reserve

Bata no liguidificador a calda do péssego, o leite condensado, o creme de leite, a gelatina e o aclcar
Coloque em um recipiente e leve a geladeira por aproximadamente 3 horas

Apds endurecer, pique os péssegos em cubos e cologque por cima
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