2 xicaras de leite

2 ovos

1 pacote de fermento seco

3 colheres (sopa) de margarina

1 colher (café) de sal

3 colheres (sopa) rasas de aclcar

1 1/2 kg de farinha (até dar o ponto)

Coloque todos os ingredientes, exceto a farinha, no liquidificador e bata por alguns minutos
Coloque em uma bacia e acrescente a farinha aos poucos, sovando até desgrudar das maos
Corte em porcdes e enrole os paes

Deixar crescer por 20

Asse por 40 minutos aproximadamente no forno preaquecido a 200
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