1 pacote de macarrao ninho

250 g de queijo mussarela fatiado
250 g de presunto fatiado

1 saché de molho de tomate

1 cubo de caldo de costela

1 requeijao

2 copos de dgua

orégano a gosto

Ponha dois copos de dgua pra ferver e quando estiver fervido, dissolva um cubo de caldo de costela e reserve

Em uma travessa que vai ao forno, ponha um pouco do molho de tomate e espalhe até cobrir o fundo todo

Em seguida, ponha os ninhos do macarrao um ao lado do outro

Ponha uma colher (sobremesa) de requeijao dentro de cada ninho

Ponha em cima de cada presunto, uma fatia de queijo e corte ao meio

Em seguida, dobre o presunto com o queijo e coloque em cima de cada ninho

Tendo coberto todos com o requeijao, presunto e queijo, coloque mais meia colher de requeijao em cima de todos
Depois queijo a gosto

Adicione o caldo de costela em cima de todo o contelido da travessa

Em sequida, coloque o resto do molho de tomate

Adicione o orégano e leve ao forno preaquecido por 15 min a 180
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