2 copos de arroz

4 copos de agua (reserve a dgua da carne-seca)
1/2 pimentao verde grande

1 xicara (cha) de milho com ervilha
2 ovos cozidos

400 g de carne seca

100 g de bacon fatiado

100 g de calabresa

1 tomate grande bem maduro

1 cebola grande

3 dentes de alho

pimenta calabresa

salsa

sal

Cozinhe a carne

Reserve a agua

Junte o alho, linguica e pimentao picado

Adicione a carne desfiada e frite até comecar a secar e o o arroz, fritando um pouco
Adicione 4gua do cozimento da carne e completar com agua fervente

Adicione milho/ervilha

Espere ferver, cozinhe em fogo baixo até secar o arroz
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