1/2 litro de agua

1 tablete de caldo de carne

1 tablete de caldo de bacon

1 extrato de molho de tomate
1 macarrao ninho

1 copo de requeijao

300 g de presunto e mussarela

Coloque 1/2 litro de agua com os tabletes de caldo de carne e bacon e deixe ferver

Em uma assadeira (pode ser de vidro), espalhe o extrato de molho de tomate

Cologue os macarrdes ninhos crus

Em cada enroladinho do macarrao ninho coloque uma colher de requeijao

Em seguida, cologue o presunto dobrado nos ninhos e depois a mussarela dobrada também

Pegue a 4gua com os caldos de carne e bacon e coloque no cantinho da assadeira até completar tudo

Leve ao forno a 180
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