macarrao a gosto

3 pimentdes vermelhos

3 cabecas de cebola

4 alhos amassado

1 masso de cebolinha

1 maco de salsinha

500 g de mussarela ralada
pimenta-calabresa a gosto
molho de tomate

200 g de presunto

200 g de calabresa

100 g de requeijao cremoso
sal a gosto

1 caixa de creme de leite

orégano

Cozinhe o0 macarrdo até ficar macio
Pique os pimentdes em cubinhos e as cebolas
Adicione em uma panela com o macarrao

Acrescente o molho de tomate, o alho, salsinha, cebolinha, o creme de leite, o requeijao, sal e mexa
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