1 pacote de macarrao ninho
2 molhos de tomate

2 potes de requeijao

1 cubo que caldo de galinha
500 g de queijo mussarela
500 ml de dgua quente

1 linguica calabresa

Em uma forma, adicione os 2 sachés de molho de tomate
Forre a forma com o macarrao ninho, cru

No meio do ninho, coloque a calabresa moida com o requeijdo
Ferva a dgua com o caldo de galinha

Em seguida, cologue na forma até cobrir o macarrao

Cubra com queijo mussarela

Leve ao forno até dourar o queijo
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