4 ovos

3/4 de xicara de éleo

2 xicaras de trigo

2 suco de pacote de morango instantaneo
1 xicara de aclcar

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 xicara de leite quente

1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

Bata as claras em neve

Depois acrescente as gemas o aclcar e 1 pacote de suco em pé
Acrescente o éleo e misture bem com movimentos suaves
Coloque o trigo peneirado e o leite quente

Por ultimo, acrescente o fermento e misture bem

Leve a forno preaquecido em uma forma untada e enfarinhada por aproximadamente 40 minutos ou até que nao

suje a faca ao espeta

Coloque 1/2 caixa de creme de leite, 1/2 caixa de leite condensado, 2 colheres (sopa) de leite liquido e 3/4 do

pacote de suco em péd no liquidificador e bata bem

Em uma panela, coloque 1/2 caixa de creme de leite, 1/2 caixa de leite condensado, 2 colheres (sopa) de leite

liquido e 4 colheres de achocolatado e misture até que ferva
Coloque em cima do bolo a parte de morango da cobertura (do liquidificador)

Por cima da cobertura de morango, acrescente a de chocolate
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