4 ovos

5 colheres (sopa) de aclcar

5 colheres (sopa) de farinha de trigo

9 colheres (sopa) de 4gua morna

1 colher (sopa) de esséncia de baunilha

1 colher (chd) de fermento em pé

Bata os ovos e a dgua até esbranquicar

Coloque o acucar colher por colher, ndao coloque tudo de uma vez

Desligue a batedeira e com uma colher acrescente suavemente a farinha misturada com o fermento
Asse de 20 a 25 minutos em forno com temperatura a 180

Desenforme frio

Para aumentar a receita
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