1 xicara de caranguejo desfiado (cozido)
2 xicaras de arroz

1 cebola

1 dente de alho

1 tomate

1/2 pimentao

1 saché de tempero pronto para peixe
1/2 pacote de molho de tomate

6leo

sal a gosto

acafrdo em pé a gosto

cebolinha verde a gosto

Cozinhe o0 arroz e reserve

Em uma panela, coloque o éleo e leve ao fogo para esquentar

Quando estiver quente, junte o alho, a cebola, o pimentao e o tomate

Em seguida, junte o caranguejo cozido e desfiado, o sal, 0 acafrdo em pd, o tempero pronto e misture
Agora cologue o0 molho de tomate e espere esquentar

Quando estiver fervendo, junte o arroz e misture

Coloque em uma travessa

Pique a cebolinha verde por cima e pode servir

Dica
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