1 pacote de 500 g de polvilho doce
1 xicara (chd) de aclcar

250 g de margarina

1 xicara (chd ) de farinha de trigo
3 ovos

1 colher (sopa) de fermento em pé

Misture tudos os ingredientes numa tigela
Quando a massa estiver completamente uniforme, faca tiras ndo muito grossas com a massa e corte em pedacos

Coloque os pedacos numa forma untada (se preferir para que os biscoitos se soltem com facilidade) no forno

preaquecido em 180° C
Deixe assar por aproximadamente 15 minutos

E depois de prontas e frias é s6 aproveitar
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