3 copos (requeijao) de polvilho doce
1 copo de polvilho azedo

1 copo de margarina derretida

4 ovos

1 colher rasa (sobremesa) de sal

1 copo de queijo parmesao ralado ou mussarela ralada

Misture bem todos os ingredientes
Enrole em formato de biscoito
Coloque em uma forma sem untar

Leve para assar em forno preaquecido a 220
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