1 kg de carne moida

300 g de macarrao tipo espaguete
2 ovos

2 colheres de margarina

tempero a gosto

1 xicara de farinha de rosca

400 g de queijo mussarela

molho de tomate a gosto

Em uma travessa, coloque a carne moida, os temperos e a farinha de rosca
Espalhe a massa de carne moida em uma assadeira e deixe assar por 25 minutos
Cozinhe 0 macarrao

Escorra e acrescente os ovos e temperos

Depois da carne assada, coloque uma camada de queijo

Acrescente uma camada de macarrao

Adicione outra camada de queijo

Volte ao forno por mais 20 minutos
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