1 xicara de sagu
2 xicaras de 4gua para hidratar o sagu
1 xicara de aclcar

2 xicaras de dgua de cozimento de 2 beterrabas ou suco de 1 beterraba

Deixe o sagu hidratar por 2 horas

Leve ao fogo com o aclcar e o suco de beterraba (ou a 4gua de cozimento delas), mexendo sempre até o sagu
ficar cozido (transparente)

Deixar esfriar, colocar num recipiente e leve para geladeira

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/1281-sagu-de-beterraba.html



https://areceitadavez.com.br/receita/1281-sagu-de-beterraba.html

