1 quilo de farinha de trigo
1 ovo

100 gramas de acucar

1 copo de dleo de soja

1 copo de leite morno

20 gramas de fermento em pd para pao
&nbsp;
Ingredientes - Recheio

200 gramas de coco ralado
200 gramas de aclcar
50 gramas de margarina

Meia lata de leite condensado

Junte todos os ingredientes secos e misture bem.
Acrescente o leite, 0 6leo e 0 ovo.

Continue sovando como se fosse um pao caseiro por uns 15 minutos, a consisténcia da massa fica como de um

pao caseiro.

Coloque o leite aos poucos: se achar que a massa estd muito dura, va colocando mais um pouquinho de leite; a

massa nao deve grudar nas maos.

Faca uma bolinha e deixe a massa descansar na mesa coberta com um plastico para ela crescer; ela deve dobrar
de volume.

Aproximadamente 1 hora depois, abra a massa com um rolo.

Deixe a massa com 1 dedo de espessura.

Passe a margarina na massa e acrescente 0 agucar e 0 coco.

Espalhe bem e coloque o leite condensado em toda a massa.

Enrole como um rocambole e corte pedacos com 2 dedos de espessura.
Deixe crescer por mais uma hora e depois asse no forno até ficar douradinha.
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