1 prato (fundo) de coco fruta ralado grosso
1 prato (fundo) de aclcar

Caldo de 1 limao taiti

3 pratos (fundo) de agua

1/2 copo de agua

1. Fazer uma calda com o acucar, o limdo e o trés pratos de agua.

2. Quando a calda comecar amarelar acrescentar o coco ralado e ficar mexendo até atingir a cor marrom

caracteristica do doce.

3. Acrescentar meio copo de dgua e apds 1 minuto tirar do fogo e passar para um pirex.
4. Guardar fora da geladeira;

5. Essa ultima &gua é para ndo ficar duro.

6. Esse doce é aquele vendido em barracas de cocadas nas festas.
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