4 ovos

1 xicara (chd) de leite em pé

2/3 xicara (chd) de goma de tapioca

1 colher (sopa) de queijo parmesao ralado
1 colher (cha) de sal

1 colher (sopa) de fermento quimico em pé - para bolos

Bata todos os ingredientes no liquidificador até misturar.

Despeje na férma untada e enfarinhada e salpique linhaca, ervas ou queijo ralado por cima da massa. Leve para
assar em forno preaquecido a 180°C até dourar (aproximadamente 30 minutos)
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