1 xicara de aclcar
1/5 de caixa de maisena
1 gema de ovo

2 colheres (chd) de margarina

Despeje a xicara de aclcar dentro de um recipiente.

Adicione a gema do ovo, e mexa bem.

Acrescente a margarina e mexa bem.

Aos poucos, acrescente a maisena, e mexa bem.

Quando ja tiver firme, amasse bem com as maos.

Quando ficar com caracteristicas de massinha de modelar, faca bolinhas, coracdes, palitos etc.

Em sequida, unte a forma com farinha de trigo e margarina e leve ao forno por 30 minutos ou até dourar.
Bom apetite!
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