200g. de manteiga em temperatura ambiente.
1 xicara (chd) de acucar.

1 lata de creme de leite.

2 xicaras (chd) de amigo de milho.

1 xicara (chd) de farinha de trigo.

Bata na batedeira a manteiga com o aclcar até formar um creme esbranquicado.

Adicione o creme de leite.

Retire da batedeira e acrescente o amido de milho e a farinha de trigo, misturando bem.

Coloque a massa em um saco de confeitar ou modele com a ajuda de duas colheres.

Faca biscoitos pequenos em uma assadeira antiaderente ou em uma assadeira normal untada.
Leve ao forno e asse por cerca de 35 minutos ou até as bordas dos biscoitos comecarem a dourar.
Informacdes adicionais:

Vocé pode acrescentar aos biscoitos goiabada picada, gotas de chocolate, entre outros.
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