1 e 1/2 pacotes de pao de forma sem casca
1 pacote de salsicha

1 xicara de azeitona

2 latas de tarantela

1 cebola ralada

2 dentes de alho picado

1 colher (sopa) de orégano

1 copo (requeijao) de maionese

1 copo requeijao

1 xicara de uva sem semente (opcional)
1 caixa de creme de leite

Batata palha para decorar

Queijo mussarela a gosto

Fazer molho do cachorro quente normalmente.
Depois de pronto desligue e acrescente creme de leite e as uvas (lembrando que as uvas sao opcionais).
Misture maionese com requeijdo e passe no pao de forma.

Arrume uma camada de pdo no pirex, cologue o molho de cachorro quente e o queijo, outra camada de pdo, molho

de cahorro quente e queijo.

A Ultima camada tem que ser molho e queijo.

Leva ao forno até derreter o queijo.

Tirar do forno, colocar batata palha por cima e servir.

Pode servir acompanhado de uma boa salada.
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