1 kg carne moida

1/2 cebola

3 dentes de alho

orégano a gosto

sal a gosto

1 pacote de molho de tomate
1 caixa de creme de leite

1 copo de requeijao

1 pacote de queijo ralado (50 g)

Coloque a carne moida, o alho moido, a cebola picada e o orégano em uma panela
Despeje o creme de leite e misture bem por 3 minutos
Retire do fogo e despeja o queijo ralado e sirva
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