Ingredientes da massa

4 ovos

% xicara (chd) de 6leo (180 ml)

1 xicara (cha) de leite (240 ml)

1 e % xicara (chd) de acucar ( 270 g)

Y, xicara (chd) de chocolate em pé (50 g)

2 xicaras (chd) de farinha de trigo (240 g)

1 colher(sopa) de fermento quimico em pé (12 g)
Ingredientes da calda

1 lata de leite condensado (395 g)

3 colheres (sopa) de chocolate em pé (18 g)
Y xicara (cha) de leite (120 ml)

1 xicara (chd) de granulado de chocolate para envolver as fatias de bolo (100 g)

Em um bow! coloque os ovos, o dleo e o leite morno, com ajuda de um fué ou colher, misture bem até que esteja

bem homogéneo.
Depois adicione o aglcar e misture mais um pouco.
Em seguida junte o chocolate em pé e a farinha de trigo peneirado aos poucos e incorpore bem.

Por Ultimo adicione o fermento quimico em p6 e misture delicadamente. Derrame a massa em uma assadeira de
30 cm x 22 ¢cm, untada com manteiga e polvilhada com chocolate em pé. Leve ao forno preaquecido a 180°C por

cerca de 30-35 minutos ou até fazer o teste do palito e ele sair seco.

Para a calda cologue em uma tigela o leite condensado , o chocolate em pé, o leite e misture bem. Se necessario

aqueca levemente esta mistura para que dissolva bem o chocolate.

Com a massa ja assada, fure toda a extensao do bolo com um garfo e ja corte em fatias para que a calda penetre

bem.

Derrame a calda sobre o bolo, polvilhe granulado de chocolate, cubra com papel aluminio e leve a geladeira para

gelar por cerca de 4 horas.

Retire da geladeira, passe as fatias de bolo no granulado do chocolate e embrulhe em papel aluminio ou em papel

celofane para que mantenha Umido por mais tempo.
Rendimento: 15 fatias
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