150 g de Amido de milho (1 xicara)
60 g de Aclcar (4 colheres de sopa)
90 g de Manteiga ou margarina (4 colheres e 1/2 de sopa)

1 unidade limao

Em uma tigela misture o amido de milho, o aclcar, a manteiga e as raspas de 1 limdo (raspe de maneira
superficial, nao pegar a parte branca do limao)

Misture com as maos

Abra o limdo, esprema em um potinho seu suco e adicione aos poucos de 2 a 3 colheres de cha do suco de limao,
até formar uma massa macia

Pegue um pouco de massa e amasse bem nas maos

Em seguida faca um cordao e corte do tamanho que preferir
Transfira para uma assadeira leve para a geladeira por 5 minutos
Com um garfo faca marcacdes

Leve ao forno preaquecido 200°C por cerca de 15 - 18 minutos
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