350 g de queijo meia-cura (ou use 250 g de queijo fresco e 100 g de parmesao)
1 colher de margarina

1/2 xicara de agua

3 ovos

1 xicara de aclcar

3 a 4 xicaras de farinha de trigo

2 colheres de fermento em pé

Bata o queijo com a margarina, 0s 0vos e a agua juntos no liquidificador (ou processador ou mixer)
Coloque em um outro recipiente e va adicionando a farinha de trigo até soltar das maos
Faca os biscoitos no formato que preferir

Deixe no forno de 15 a 25 minutos

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/1359-biscoito-de-queijo.html



https://areceitadavez.com.br/receita/1359-biscoito-de-queijo.html

