750 ml de leite

5 colheres de sopa de aclcar

250 gramas de morango

200 gramas de chocolate meio amargo ou ao leite

1 lata de leite condensado

Higienize os morangos e retire os talinhos.

No liquidificador, adicione os morangos, o leite e o leite condensado e bata bem.
Adicione o aclcar e misture mais.

Derreta o chocolate em banho-maria.

Com o saco de confeitar, cologue o chocolate derretido nos saquinhos nas laterais, até que tudo esteja bem

preenchido e ndo dé para ver falhas.

Por fim, distribua a mistura de morango nos saquinhos com a ajuda de um funil e amarre bem com um elastico de

cabelo pequeno, evitando que fique ar dentro do saco.
Leve os geladinhos para o freezer da noite para o dia ou até que a casquinha de chocolate ja esteja bem dura.
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