4 xicaras de maizena

250g de margarina ou manteiga
1 colher de sopa de fermento
06 gemas

06 claras batidas em neve

Bati as gemas com o acUcar, as gemas e a margarina até formar um creme.
Fui acrescentando a maizena com o fermento e, por Ultimo, delicadamente,
as claras batidas em neve.

Levei ao forno médio, pré-aquecido por aproximadamente 40 minutos.
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