Sagu

300 g de sagu

800 ml de leite

200 ml de leite de coco
Creme

1 lata leite condensado

1 lata de leite (medida da lata de leite condensado)
4 ovos

1 colher (café) de baunilha
Calda

1 xicara de aclcar

1/2 xicara de dgua quente

Sagu

Creme

Calda

Quando ficar dourado e uniforme adicione

Caramelize uma forma (com ou sem furo) com a calda e ponha o creme com sagu
Cubra com papel

Leve ao fogo (1802 C) por 2 horas e 30 minutos
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