1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

300ml de leite morno

200g de chocolate meio amargo ou ao leite

3 colheres (sopa) de chocolate 50% ou 5 colheres (sopa) de Nescau
1 pacote de gelatina sem sabor

7 colheres (sopa) de 4gua morna

No liquidificador, despeje o leite morno, o leite condensado, o creme de leite, o chocolate 50% e o chocolate meio
amargo. Bata tudo até que fique homogéneo. Dissolva a gelatina na dgua morna e despeje no liquidificador junto
com a mistura que foi batida. Bata por mais 2 minutos. Despeje numa forma levemente untada com éleo. Leve

para geladeira por aproximadamente 3 horas ou até firmar. Desenforme e sirva em seguida.
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