1 ovo

2 colheres de sopa de aclcar

1 xicara de leite

2 e 1/2 xicaras de farinha de trigo

2 colheres de cha de fermento em pé
3 gotinhas de baunilha

Acgucar e canela a gosto

Oleo para fritar

Bata o0 ovo com o acucar.

Junte o leite e bata mais um pouco.

Acrescente aos poucos a farinha, batendo bem até que pingue da colher.

Coloque o fermento, as gotinhas de baunilha e bata bem.

Aqueca bem o dleo, e com ajuda de uma colher de sopa pingue a massa.

Quando os bolinhos estiverem dourados, retire do fogo e deixe escorrer em papel toalha.
Passe os bolinhos na mistura de aglcar com canela.
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