500 Gramas de peito de frango desfiado
1 Envelope de creme de cebola

7 Colheres de sopa de leite

2 Colheres de sopa de margarina

1 Colher de sopa de salsa picada

Oleo de milho para fritar

Em uma tigela, junte o frango, o creme de cebola, o leite, a margarina e a salsa
Misture bem até obter uma massa homogénea

Em uma frigideira, aqueca o 6leo de milho em fogo médio e frite os bolinhos aos poucos, pegando colheradas da
massa

Deixe dourar dos dois lados e retire-0s. Escorra-os em papel-toalha e sirva logo em seguida
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