2 sachés sazon para carne

3kg de costela nao muito gordurosa
Sal e pimenta do reino a gosto
Cebola a gosto

Alho a gosto

Amasse 0 alho, juntamente com o sal, pimenta, cebola e sazon, passe esse tempero na costela. Envolva a costela

ja temperada no papel aluminio por 3 vezes (3 folhas de papel aluminio).

Em seguida, deixando a costela em contato com o lado mais brilhante do papel, lembrando de apertar bem as
bordas para ficar bem lacrado.

Entdo, leve ao forno quente (180C) por 2 horas. Depois desse tempo retire o papel aluminio e deixe no forno para
dar uma douradinha.

Por fim sirva sua Costela Assada no Forno.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/14090-costela-de-forno-bem-macia-e-suculenta-a-melhor-de-todas-e-assim-qu

e-se-faz.html


https://areceitadavez.com.br/receita/14090-costela-de-forno-bem-macia-e-suculenta-a-melhor-de-todas-e-assim-que-se-faz.html
https://areceitadavez.com.br/receita/14090-costela-de-forno-bem-macia-e-suculenta-a-melhor-de-todas-e-assim-que-se-faz.html

