1 kg de carne/frango

temperos a gosto

2 molhos prontos

1 caixinha pequena de catchup
1/2 vidro de mostarda

1 creme de leite

gueijo mussarela

batata palha

1 requeijao

Refogue a carne/frango com os temperos.

Apos refogado coloque o molho pronto.

Em uma panela coloque o catchup e a mostarda até ferver.

Depois de fervido junte com a carne e o molho pronto.

Desligue o fogo e acrescente o creme de leite.

Em um refratario coloque uma camada do estrogonofe e uma de queijo.
Repita isso até encher o refratario, termine com o queijo e a batata palha.
Leve ao forno médio até derreter o queijo.
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