85 gramas de gelatina de morango
Y2 copo de aclcar refinado
Y4 copo de agua fervente

1 unidade de clara de ovo

E muito facil fazer este creme de cupcake com gelatina! Coloque a gelatina em p6, o aclcar e a clara de ovo numa
tigela e misture.

Depois, enquanto bate com a batedeira em velocidade maxima, acrescente a dgua. Fique batendo por 5 minutos,
de forma a que todos os ingredientes figuem bem misturados numa pasta homogénea.

Dica: Se a mistura estiver pouco consistente, adicione mais aclcar até dar o ponto.

Apds o passo anterior, o creme de cobertura de cupcake com gelatina de morango estara pronto! Use para decorar
seus cupcakes, biscoitos, bolos e muito mais. Experimente e diga-nos o que achou!

Dica:

Use gelatinas de cores e sabores diferentes para consequir diferentes coberturas coloridas!
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