500 g de Chocolate GALAK® picado
100 g de manteiga

1 lata de NESTLE® Creme de Leite

meia xicara (cha) de suco de limao

2 colheres (sopa) de rum

400 g de Chocolate NESTLE® CLASSIC® Meio Amargo

Em uma panela em banho-maria derreta o Chocolate GALAK com a manteiga.
Retire do banho-maria, junte o NESTLE Creme de Leite e mexa bem até obter uma massa homogénea.
Adicione o suco de limdo e o rum, misture bem e leve a geladeira por cerca de 2 horas.

Despeje o Chocolate NESTLE CLASSIC j& temperado em forminhas préprias para bombons recheados e vire para

escorrer 0 excesso.
Raspe a superficie com uma espdtula e espere secar (se necessario leve a geladeira por alguns minutos).
Coloque o recheio de Galak e cubra com o Chocolate restante.

Raspe a superficie com uma espdtula, espere secar e desenforme.
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