1 lata de leite condensado ( 395 g)

2 colheres (sopa) de manteiga ( 40 g)

2 ovos

1 colher (chd) de esséncia de baunilha ( 5 ml)

1 colher (sopa) de vinagre ( 15 ml)

1 colher (sopa) de fermento quimico em pé ( 14 g)
3 e Y xicaras (chd) de farinha de trigo ( 490 g)
Oleo o suficiente para fritar

Ingredientes para empanar

Y, xicara (chd) de aclcar ( 90 g)

Em uma vasilha cologue o ovo, a manteiga amolecida, o vinagre, a esséncia de baunilha, o fermento quimico em

pé e a farinha de trigo aos poucos.

Misture até a massa ficar Gmida e compacta. Nao precisa sovar a massa.
Abra a massa na espessura de 1 cm aproximadamente e corte no formato de rosquinhas.

Se preferir pode fazer corddes e unir as pontas para formar uma rosquinha.
Frite em 6leo ndo muito quente até dourar os dois lados.

Empane em acucar refinado.

Sirva em seguida.

Rendimento: 30 unidades.
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