2 ovos

2 tabletes de fermento p/ pado

2 colheres (sopa) de aclcar

1/2 colher (sopa) de sal

1 copo (dos de requeijao) de agua morna
Y copo (dos de requeijdo) de éleo

500 gramas de farinha de trigo aproximadamente

Bata no liquidificador todos os ingredientes menos o trigo.

Passe a mistura para uma tigela grande e acrescente cerca de 5009 de farinha de trigo aos poucos e sove até

desgrudar das maos.

Cubra a massa com um pano e deixe crescer por 1 hora em local seco e sem vento (dentro do forno é uma boa

pedida).

Passado o tempo de descanso enrole os paes e deixe crescer novamente por 20 minutos.

Unte uma forma de sua preferéncia com manteiga e farinha de trigo, coloque os paezinhos e leve ao forno pré-
aquecido em 1802 até a casca estar douradinha!

Dica: Caso queira, antes de colocar para assar pincele todos os paes com gema batida, a casca fica bem
douradinha e crocante!
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