
MOUSSE DE BIS DE LIQUIDIFICADOR! SÓ 3 INGREDIENTES PARA UMA
SOBREMESA PERFEITA!

INGREDIENTES

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 caixinha de bis

MODO DE PREPARO

Coloque todos os ingredientes no liquidificador e bata.

Depois é só colocar em um refratório e botar na geladeira.

Obs: Eu prefiro colocar o creme de leite sem o soro, pois fica mais consistente e com o soro fica muito mole.
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