1/2 cebola picada

1 pimenta de cheiro

250 gramas de maionese
1 colher (sopa) de azeite

Sal, salsa e coentro a gosto

Em primeiro lugar, vamos colocar no liquidificador, vamos bater a cebola, a maionese, o azeite, e 0os

condimentos, ou seja vamos colocar todos os ingredientes até apurar.

Além disso, vamos bater até ficar um creme de forma que a cebola suma no molho e n!ao fique pedacos. Por
ultimo, para armazenar depois de pronto vocé deve deixar o molho na geladeira. Cologue em uma vasilha bem

fechada, e va consumindo, ele tema validade de 7 dias.

Para finalizar, vocé pode colocar ele em saquinhos, caso esteja fazendo para comercializar ou em bisnagas que
tem o bico onde o0 molho pode sair.
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