3 xicaras de acUcar

3 xicaras de farinha de trigo

6 claras em neve

6 gemas

100 g de queijo ralado

1 caixa de creme de leite

250 g de manteiga ou margarina

1 colher (sobremesa) de fermento (se a farinha de trigo nao for fermentada)

Bata a manteiga ou margarina com o acuUcar até formar um creme homogéneo
Junte as gemas e misture bem

Acrescente o trigo aos poucos e misture

Coloque o creme de leite

Adicione as claras em neve e por Ultimo o fermento

Acrescente o queijo ralado

Cologue em forma untada

Leve ao forno médio, preaquecido, por aproximadamente 35 minutos ou até dourar

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/1472-bolo-de-queijo-com-creme-de-leite.html



https://areceitadavez.com.br/receita/1472-bolo-de-queijo-com-creme-de-leite.html

